ОБГРУНТУВАННЯ

Кількість, обсяг поставки та технічні, якісні характеристики товару для закупівлі за кодом ДК 15330000-0 Оброблені фрукти та овочі:
	Найменування
	  Органолептичні показники
	Од.виміру
	кількість

	Томатна паста
	Масова частка розчинних сухих речовин 25%. Виготовлена зі стиглих томатів шляхом їх розроблення, підігріву, протирання та уварювання  до визначеного змісту сухих речовин. Зовнішній вигляд та консистенція – однорідна концентрована маса, без темних включень, залишків шкірки, насіння та інших грубих частинок плодів. Колір – червоний, яскраво виражений, рівномірний по всій масі. Смак та запах – властиві концентрованої томатної маси, без гіркоти, пригару та інших сторонніх присмаку та запаху,  фасування  у скло банках 0,5 літра, герметично закупорені, стерилізовані, пастеризованим чи комбінованим способом. Кришки повинні бути увігнутими або плоскими. ДСТУ 5081:2008.
	кг
	350

	Капуста квашена
	Сорт перший. Товар повинен відповідати ДСТУ 8642:2016. Зовнішній вигляд: рівномірно нашаткована смужками або нарізана без крупних частинок. Овочеві та плодоовочеві компоненти, прянощі рівномірно розподілені в квашеній капусті. Запах: ароматний, характерний для квашеної капусти. Смак: кислувато-солонуватий, приємний, без гіркоти. Смак соку більш гострий, ніж смак квашеної капусти без соку; сік насичений ароматом капусти Колір: світло-солом’яний з жовтуватим відтінком. Консистенція: соковита, щільна, хрустка.
	кг
	490

	Огірки солені
	Сорт перший, ДСТУ 8509:2015. Зовнішній вигляд – огірки цілі, відповідні даному сорту, не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Сторонні домішки не дозволяються. 
Консистенція – огірки міцні, м’якоть щільна, повністю просочена розсолом, хрустка. 
Смак та запах – властиві для квашеного продукту, солонувато-кислуватий смак з ароматом та присмаком прянощів, без сторонніх присмаку та запаху.
 Колір – зеленувато-оливковий, різних відтінків, без плям та опіків. 
Якість розсолу – мутнуватий, приємного аромату, солонувато-кислуватого смаку, більш гострого, ніж у огірків. 
Пакування/фасування: поставляється у споживчій тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність,  товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
	кг
	595

	Помідори солені
	Цілі, не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень, міцні, м’якоть щільна, смак солоно – кислий. Перший гатунок. Якість розсолу – мутнуватий, приємного аромату, солонувато-кислуватого смаку. Пакування/фасування: поставляється у споживчій тарі, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність,  товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання.
	кг
	6

	Чорнослив
	Сорт перший,  розмір середній. Плоди (чорнослив) цілі, без кісточки, м’ясисті, однорідного, глянцевого, чорного кольору, з приємним кислуватим смаком, без домішок, без пошкоджень. Сушені фрукти повинні бути еластичними, не ламкими, не злипатися при стисненні. Запах та смак сушених фруктів приємні, властиві даному виду фруктів, без стороннього присмаку або запаху (затхлості, кислого запаху і т.п . Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивши, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками. Термін придатності товару на момент постачання не менш 80% до дати завершення терміну придатності. З відповідним маркуванням на тарі. Якість продукції повинна відповідати діючим на момент проведення закупівель ДСТУ, ГОСТ, ТУ.У, ТУ та/або іншим нормативним документам. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Обов’язкова наявність посвідчення про якість.
	кг
	53

	Родзинки
	Сушені, світло-коричневого кольору, сорт вищий, розмір середній . Родзинки повинні бути без кісточок . Зовнішній вид – маса ягід сушеного винограду одного виду, сипуча, без грудкування. Вагові, без стороннього запаху, без шкідників, без признаків гнилі. Ягоди після заводської обробки без плодоніжок. Сушені фрукти повинні бути еластичними, не ламкими, не злипатися при стисненні. Запах та смак сушених фруктів приємні, властиві даному виду фруктів, без стороннього присмаку або запаху (диму, затхлості, кислого запаху і т.п . Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивши, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками. Термін придатності товару на момент постачання не менш 80% до дати завершення терміну придатності. З відповідним маркуванням на тарі. Якість продукції повинна відповідати діючим на момент проведення закупівель ДСТУ, ГОСТ, ТУ.У, ТУ та/або іншим нормативним документам. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Обов’язкова наявність посвідчення про якість.
	кг
	145

	Курага
	Сушені абрикоси цілі, без кісточок, сорт вищий, від 34мм. Плоди з видаленою кісточкою правильної овальної форми. Смак та запах натуральні, характерні сушеним абрикосам, без сторонніх присмаків та запахів. Не допускаються сушені фрукти забруднені, загнивши, запліснявілі, уражені шкідниками, з сторонніми запахом, смаком і домішками. Термін придатності товару на момент постачання не менш 80% до дати завершення терміну придатності. З відповідним маркуванням на тарі. Якість продукції повинна відповідати діючим на момент проведення закупівель ДСТУ, ГОСТ, ТУ.У, ТУ та/або іншим нормативним документам. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України, нормам харчування. Обов’язкова наявність посвідчення про якість.

	кг
	53

	Суміш сухофруктів
	Сухофрукти – компотна суміш яблук і груш, врожаю 2025 року, вітчизняні. Повинні бути еластичними, не ламкими, не злипатися при стисканні. Колір від кремового до коричневого. Смак та запах що притаманні фруктам даного виду, без стороннього смаку та запаху, без ознак цвілі та затхлості, запах та колір відповідають даному асортименту сушених фруктів та ягід. Не допускаються мінеральні домішки, метало домішки, гнилі плоди, горілі, відходи, шкідники, їх личинки, ляльки, ознаки спиртового бродіння та плісняви. Розфасовані в поліпропіленові мішки з етикеткою або картонні ящики. З маркуванням на кожній упаковці. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Без ГМО, що має бути зазначено на упаковці. Відповідність вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. Товар повинен відповідати вимогам чинних стандартів ДСТУ 8494:2015 або еквівалент. 
	кг
	431

	Горошок зелений заморожений
	Вид  заморозки – суха. Зовнішній  вигляд -  горошок  одного  сорту, молочної  стадії  зрілості, зерна  горошку чисті, цілі, не биті, без   пошкоджень  шкідниками    та    механічних  пошкоджень. Колір: зелений  або  світло зелений, однорідний. Не допускається - наявність  домішок  рослинного  походження  або  інших  сторонніх домішок, фрагментів горошин, половинок, оболонок зерен, горошин з  пороком  поверхні у  вигляді  плям. Смак  і запах в  розмороженому  стані -  ніжний, не крохмалистий, відповідає молодому  зеленому  горошку, без  сторонніх  присмаків  та  запахів. Консистенція - в замороженому  стані – тверда; в  розмороженому  – близька  до  консистенції свіжого горошку, горошини  зберегли   свою  форму. Пакування -  горошок  морожений  розфасований   у спожиткову (пакети або ін. упаковка, вагою нетто не  більше 2,5кг) тару, кожна одиниця якої повинна бути промаркована, згідно з чинними нормативними документами. Тара та пакувальні матеріали, які використовують для пакування, повинні бути не пошкоджені, чисті,  без сторонніх запахів та дозволені для  контакту з  харчовими продуктами. Спожиткова  тара  повинна бути розміщена у пристосовану транспортну тару,  що забезпечує    цілісність   упаковок  мороженого  горошку   при  перевезені. Маркування - кожна   одиниця  спожиткового  та  транспортного пакування  повинна  бути  промаркована відповідно  до  вимог  чинного  законодавства. Маркування наноситься на етикетку, ярлик,поверхню спожиткової та транспортної  тари способом, який  забезпечує чіткість  читання
	кг
	128

	Суміш фруктово-ягідна заморожена
	Заморожені плоди повинні бути розсипчастим і твердим, як камінчики, з чіткими гранями, без кісточок. 
Колір: яскравим однорідним і характерним для продукту. Ні снігу, ні інію, ні темних плям, ні сторонніх запахів бути не повинно. Упаковка повинна бути без пошкоджень, на упаковці вказується дата заморозки.
	кг
	285



 Якість Товару повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та іншим нормативно-правовим актам.
        Продукти харчування (яйця) повинні мати: 
      - якісне посвідчення виробника;
      - висновок державної санітарно - епідеміологічної експертизи. 
Дані документи повинні бути у складі тендерної  пропозиції та надані учасником на кожну поставлену партію. Якість запропонованого товару підтверджується в складі тендерної пропозиції посвідченням якості (декларацією виробника) та  документом (експертний висновок, та інший документ  про якість)  та/або іншим  компетентним  органом. Крім того, під час подальшого постачання в заклад  замовника на кожну партію товару надаються копії вищевказаних документів, дійсні на дату постачання, завірені печаткою та підписом посадової особи постачальника. 
        Очікувана вартість предмета закупівлі: 314860,00 грн., кошти місцевого бюджету. КЕКВ 2230. Очікувана вартість предмета закупівлі визначена на підставі частини другої розділу ІІІ Примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, затвердженого наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020 №275. 
Закупівля даного виду товару за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.
