ОБГРУНТУВАННЯ

Кількість, обсяг поставки та технічні, якісні характеристики товару:
	№ з/п
	Найменування товару
	Технічні, якісні характеристики товару
	Одиниця виміру
	Кількість

	1
	М'ясо свинини
	М'ясо свіже має бути вільне від кісток, без шкіри, без прошарків сала. 
1 категорія без кісток.
М'ясо охолоджене, без великої кількості жиру, м'ясо пружне, при натисканні швидко приймає первинну форму, без кісток.
Зовнішній вигляд, запах і колір притаманні даному виду сировини. М’язи пружні, еластичні, поверхня не зволожена. Не допускається наявність згустків крові, пошкоджень поверхні, забруднень, зміна кольору. М'ясо повинно бути одержано від забою здорової тварини, заготовленої у господарстві і адміністративній території, вільних від хвороб тварин.
Товар має бути натурального походження
	кг
	660

	2
	Телятина
	М’якуш телятини з тазостегнової і лопаткової  частини туші з видаленою сполучною тканиною, охолоджена (температура в товщі м’язовій тканини — 0...4 °С), І категорії. Поверхня чиста, не завітрена, без  ослизнювання, без бахромок, краї зарівнені.
	кг
	200

	3
	Стегно куряче
	Стегна курей -охолоджені. Добре знекровлені з чистою поверхнею, без згустків крові, залишків кишечника та репродуктивних органів всередині. Поверхня суха, не завітрена, внутрішня поверхня чиста, без згустків крові. Жировий шар не повинен виступати за м’язову тканину більше ніж на 1 см. Оперення повністю видалено. Шкіра чиста, суха, не завітрена, без подряпин, розривів, плям та синців. Кісткова система без переломів і деформацій. М’язи щільні, пружні. Колір шкіри блідо-жовтий з рожевим відтінком або без нього. Запах властивий доброякісному м’ясу птиці без сторонніх запахів. Відповідність товару нормативно-правовим актам.

	кг
	700

	4
	Філе куряче
	Зовнішній вигляд філе - повинно бути очищеним, не ушкодженим, цілим, без сторонніх запахів, відповідного кольору властиве даному різновиду птиць, складатися з двох частин: великої (зовнішньої) і малої (внутрішньої). Смак і запах – без сторонніх присмаків і запахів, відповідність вимогам стандарту за вгодованістю і якістю обробки. Товар має бути без синтетичних барвників, ароматизаторів, підсилювачів смаку, підсолоджувачів, консервантів, ГМО. Товар є вітчизняного виробника.
	кг
	4000

	5
	Яловичина
	М'ясо яловичина І категорії безкісткове. М’якуш охолоджений, отриманий від спинної, поперекової, тазостегнової та лопаткової частин туш. Не допускаються дрібні шматки та обрізки. (не дозволяється завозити м’ясні обрізки) Шматок повинен бути без згустків крові. На шматках м’яса не повинно бути залишків внутрішніх органів, забруднень.  Зовнішня поверхня суха, не завітрена. Поверхня м’яса рівна , зачищена від сухожиль і грубих поверхневих плівок, без кісток, без хрящів, судинних пучків і грубої сполучної тканини . Консистенція – ніжна, м’яка. Без синтетичних барвників, ароматизаторів, консервантів. Без ГМО, без перевищеного вмісту хімічних речовин, що має бути зазначено на упаковці. Колір від – світло – червоного до червоного. Запах, властивий доброякісному м’ясу, без сторонніх запахів і ознак псування. До постачання придатне тільки м’ясо тварин, забій яких здійснюється на бойні або м’ясокомбінаті, які мають відповідні дозволи санітарно-епідеміологічної станції та ветеринарної служби. Відтиски клейм (штампів) на кожному шматку м’яса обов’язкові.
	кг
	25



Якість Товару повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та іншим нормативно-правовим актам.
Товар не повинен містити небезпечні для організму речовини, у тому числі штучні барвники, консерванти, ароматизатори, ГМО, тощо.
Кожна партія Товару має супроводжуватися документами, що підтверджують його походження, безпечність і якість, ґатунок, категорію, дату виготовлення, термін реалізації, умови зберігання.
Термін придатності Товару на момент поставки повинен бути не менше 90% від основного терміну придатності згідно технічних умов на виробництво (для виробників), але не менше 70%, який встановлений підприємством-виробником.

Очікувана вартість предмета закупівлі: 927875,00 грн., кошти місцевого бюджету. КЕКВ 2230. Закупівля даного виду товару за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.

