ОБГРУНТУВАННЯ

ДК 021:2015, код 15550000-8 Молочні продукти різні (сметана, сир кисломолочний, сир твердий, йогурт питний, кефір)
	№ п/п
	Найменування товару
	Од. виміру
	К-сть

	1
	Сметана 20% жирності
	кг
	200

	2
	Сир кисломолочний жирністю не менше 9%
	кг
	700

	3
	Сир твердий
	кг
	250

	4
	Кефір жирністю 2,5%
	кг
	300

	5
	Йогурт питний жирністю не менше 1,5% (до 2,5%)
	кг
	20



1. Характеристики товару:
Сметана 20 % жирності – кількістю 200 кг. На вигляд повинна представляти однорідну масу з глянцевою поверхнею. Колір сметани білий з кремовим відтінком, рівномірний по всій масі. Смак і запах мають бути чистими, кисломолочними, з присмаком і запахом пастеризації, без сторонніх смаків і запахів. Масова частка жиру 20 %. Споживча тара – поліетиленова плівка, фасування – не менше 350 г. Вимоги до якості – згідно умов (ГОСТ, ТУ) ДСТУ. 
Сир кисломолочний жирністю не менше 9% – кількістю 700,00 кг. Консистенція та зовнішній вигляд - м’яка, мазка або розсипчаста; дозволено незначна крупинчастість та незначне виділення сироватки. Смак та запах - характерний кисломолочний, без сторонніх присмаків і запахів. Колір - білий або з кремовим відтінком, рівномірний за всією масою.
Тара та матеріали, що використовуються для пакування сиру кисломолочного, повинні відповідати вимогам законодавчих нормативних технічних документів. Сир має бути запакованим у спожиткову тару. На упаковці (тарі) обов’язково повинно бути вказано склад продукту, дата виготовлення, термін придатності, умови зберігання, дані про виробника. Ці дані повинні бути відображені в документах, які підтверджують якість товару. 
 Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаному ДСТУ. Термін використання товару, що поставляється – не більше ніж зазначено в сертифікаті якості/відповідності.
Не допускається постачання до  закладу сиру згірклого, запліснявілого, з тухлим і сальним присмаками, запахами нафтопродуктів, хімікатів, з сторонніми домішками, з загубленою формою (розплавлені, здуті), з порушенням герметичності плівки. Сир не повинен бути мокрим і клейким. 
Сир твердий – кількістю 250 кг. Зовнішній вигляд – поверхня чиста, рівна, без механічних пошкоджень, сторонніх нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним покривом, який щільно прилягає до поверхні сиру. Смак у міру виражений сирний, від злегка кислуватого до слабогострого, без сторонніх смаків і запахів. Колір однорідний за всією масою, від світло-жовтого до жовтого.
 Тара та матеріали, що використовуються для пакування сиру твердого, повинні відповідати вимогам законодавчих нормативних технічних документів. Сир має бути запакованим у спожиткову тару. На упаковці (тарі) обов’язково повинно бути вказано склад продукту, дата виготовлення, термін придатності, умови зберігання, дані про виробника. Ці дані повинні бути відображені в документах, які підтверджують якість товару. 
  Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", вказаному ДСТУ.
 Термін використання товару, що поставляється – не більше ніж зазначено в сертифікаті якості/відповідності. Без ГМО. 
Йогурт питний – 20 кг. Без барвників, джемів та наповнювачів, жирність не менше 1,5% (до 2,5%). Однорідна рідина, колір - молочно білий. Смак та запах – чисті, кисломолочні, без сторонніх присмаків та запахів. Споживча тара – поліетиленова плівка, фасування – не менше 350 г.  Вимоги до якості – згідно умов (ГОСТ, ТУ) ДСТУ. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми (ГМО).  
Кефір 2,5% жирності – 300 кг. Консистенція та зовнішній вигляд: Однорідна, в’язка, з порушеним або непорушеним згустком (залежно від технології виробництва), дозволено газоутворення, яке спричинено нормальною життєдіяльністю мікрофлори кефірної закваски; незначне відокремлення сироватки. Споживча тара – поліетиленова плівка, фасування – не менше 400 г.  Вимоги до якості – згідно умов (ГОСТ, ТУ) ДСТУ.

 Якість Товару повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому законодавством порядку, відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» та іншим нормативно-правовим актам.
        Продукти харчування повинні мати: 
      - якісне посвідчення виробника;
      - висновок державної санітарно - епідеміологічної експертизи. 
Дані документи повинні бути у складі тендерної  пропозиції та надані учасником на кожну поставлену партію. Якість запропонованого товару підтверджується в складі тендерної пропозиції посвідченням якості (декларацією виробника) та  документом (експертний висновок, та інший документ  про якість)  та/або іншим  компетентним  органом. Крім того, під час подальшого постачання в заклад  замовника на кожну партію товару надаються копії вищевказаних документів, дійсні на дату постачання, завірені печаткою та підписом посадової особи постачальника. 
[bookmark: _GoBack]        Очікувана вартість предмета закупівлі: 187560,00 грн., кошти місцевого бюджету. КЕКВ 2230. Очікувана вартість предмета закупівлі визначена на підставі частини другої розділу ІІІ Примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, затвердженого наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020 №275. 
Закупівля даного виду товару за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.

